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Schokolade trifft Fantasie: Am Wochenende stromten zahlreiche Besucher ins Kurfirstliche Schloss, um die Kunstwerke der ersten Koblenzer Schokola-
denmesse zu bestaunen. Die Veranstaltung war eine Idee der Konditormeister Joachim Schafer und Rainer Hahn,

Kunstwerke aus Schokolade

Fora: Sascha Dicscher

Leckereien Konditormeister luden zu Messe ins Koblenzer Schloss - Auch die CDU-Chefin kam

Won unserer Mitarbeiterin
Katharina Demleitner

B Koblenz, Das Koblenzer Schloss
zeigle sich am Wochenende buch-
stiblich von seiner Schokoladen-
saife: Unier dem Motto Schoko-
lade trfft Fantssie® wvwerwandelte
gich der gut besuchte, kurfurstliche
Bau zum ersten Mal in ein verfih-
rerisches Genussparadies. Auf Ein-
ladung der Handwerksammer
{HwK] Koblenz bewiesen deulsche
und europdische Chocolatiers mit
spekiakuliren HKreafionen ihre
Konditorenkunst. Zahlmeiche Be-
sucher verkosteten zartschmelzen-
de Kostlichkeiten und erlebten live,
wie Triffel entstehen. Die Koblen-
#er Konditormeister Joachim Scha-

Konditormeister |oachim Schifer
hofft, dass die Schokoladenmesse,
die kiinftig jhrlich scattfinden soll,
Zur Prasentationsplattform des

Handwerks wird.

Fora: Demleicner

fer und Rainer Hahn schilderten im
RE-Gesprach, wie die Schokola-
denmesse, die auch Promi-Besuch
bekam, entstanden ist und welche
Trends im Konditorenhandwerk
gerade angesagt sind.

Andi - ein jugendlicher Besu-
cher der ersien Koblenzer Schoko-
ladenmesze - [0l eine Creme aus
Kuvertiire und Fahm in wvorberei-
fete Hohlkdrper aus dunkler Scho-
kolade, Rainer Hahn leitet ihn an
und das Publikum verolgt auf-
merksam jeden Schritt, | Die Traf-
fel sollen einen halben Tag, besser
noch dber Macht, stehen bleiben®,
erklart der Konditormeister mit
sparbarer Leidenschaft fir sein
Handwerk. .Dann konnen die
Triffel nach Lust und Laune wer-

edelt werden.® Akiuell gehe der
Trend zurick zu alten Rezepten,
die new interprefiert werden, be-
richtet der 52-Jihrige. Hinter ihm
sind fantasievoll-bunte Kreationen
der Chocolatiers zu bestaunen, die
am Weltbewerb ,Championnat du
chocolat® feilnehmen - darunter
Skulpfuren mit Meerestieren, ei-
nem Elch, Drache oder Buddha,
Friichfen cder einem Ball und wie-
len kreativen Formen.

Hahns Kollege Joachim Schifer
ecklirt: ,Die Schausticke missen
mindestens 70 Zentimeter grod
sein, einen Tog Standfestigkeit be-
weisen und es muss eine Ge-
schmacksprobe abgegeben wer-
den.® Der Bicker- und Kondifor-
meister ist bel der HwkK zustindig

Die Sieger der Wettbewerbe , Schokolade trifft Fantasie®

Bea: der ersten Koklen
2er Schokoladenmessa
gzb es rwei Watthe
werbe mit dem Motto
Lachokelade trifft
Fantasie® - gine
Fachjury beweartete
daber unter anderem
Aussehen und Ge
schrnack fantasievoller
Schokokrezzonen.

Die an beiden Tagen
der Ausstellung un
terschiedlich zusam
mengesatrten Exper
tenrunden entschieden
sich am Ende fir die
Kreation , Mystik™ won

Lugia Kranz aus Men
dig, die Meerestiere
Zeigte. Im Freestyle
Wetthewerb stellten
Auszubildende der
Berufsschulen Mainz,
Zaarbricken, Trier und
Koblenz ihr Kinnen
urtter Beweis. Als Ein
zelsiegerin setzte sich
Franziska Bach von der
koblemzer Konditore!
Baumann mit ikrer
Kreation ,Filmmusik®
durch. Der Schulpreis,
der it 1000 Euro
dotiert ist, ging auch
nach Koblenz an die
hiesige Berufsschule.

Mit dem Geld sollen
die Nachwuchskondi
toren unter anderern
durch externe Dozen
ten gefardert werden.

Fir beide Wetthewer
ke gab es zudem los
pelist von jeglichen
Kriterien einen Fubl
kumspreis. Die Besu
cher entschieden sich
dabe’ fiir dieselben
Sieger, die auch die
Jury gewdhlt hatte: S
wiihlten die Skulpturen
won Lucia Kranz ung
Franziska Bach auf den
ersten Matz. kde

fir die Meisterausbildung in bei-
den Berufen und hat die Schoko-
ladenmesse mit initiiert.

Meben dem Artistikwelibewerb
gibt es einen . Freestyle®-Wetthbe-
warh fur Auszubildende, fir den
der Machwuchs nach Lust und Lau-
ne kreativ war. Wir wollen das
Konditorenhandwerk in all seinen
Fareiten zeigen®, betont Schiler.
Dass hinter den wverfihrerischen
Kistlichkeiten viel Fachwizssen und
Arbeit steckf und der anspruchs-
volle Beruf jede Menge Kreativitat
erfordert, kinnen die Giiste bei der
Schau hautnah erleben - und na-
tirlich probieren. fu kosten gibt es
viele unfterschiedliche -
schmacksvarianfen wie Limone-
Enallbrause als gronliche Schoko-
ladentafel oder weilie Schokolade
mit Wiesenbloten, alleclei {Oster)-
Figquren, aber auch Kuckucksuhren
oder Schuhe aus Schokolade.

Dank einer Kooperation der Hwk
Koblenz mit der Handwerksammer
in Metz bereichern sechs franzosi-
sche Aussteller das  Angebot.
achokolade stehi Klar im Mittel-
punkt., aber mit Spirituosen- und
Whiskvherslellern haben wir die
Palette erginzt®, erklirt Schafer.

Als Schokoladenfan offenbarie
sich auch die CDU-Landesvorsit-
sende Julia Klickner, die der Schau
am sonntag einen Besuch abstat-
tete. Trodx Fastenzeit erlaubte sich
die Bad Kmeuznacherin, die als
neue Landwirtschaflsministerin in
einer Grolen Koalition im Bund ge-
handelt wird, die eine ader andere
schokoladige Probe auf der Messe
im Koblenzer Schloss.



