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Be1 Lucia Kranz
trifft Schokolade

auf Fantasie

Handwerk Mendigerin gewinnt mit ihrer Kreation
beim ,,Championnat du Chocolat a Coblence®

Won unserer Mitarbeiterin
Elvira Bell

M Mendig, Lucia Kranz zeigl sich
van ihrer Schokoladenseite: Die
junge Kondiformeisterin aus Men-
dig lisst sobe Schopfungen in ih-
em Hopf enistehen und kombi-
niert das Ganze mit einer ardentli-
chen Portion Zeitgeist. So enistand
auch ihre ,Création mystique®, mit
der sie Anfang Mirz beim ersten
+Championnat du Chocolat 4 Co-
blence® im Kurfiirstlichen Schloss
den Geschmack der hochkardtig
beselzten Fachjury und auch des
Publikums getroffen hat.

Mach  Auswertung

der Punktzahl sowieder Jch war be-
Auszahl der Publi- T
NS strebt, bed die-

kumsstimmezettel - es

fum einen als Unferstiftzung far
den ersten Wettbewerb dieser Art
in Koblenz betrachtet und zum an-
deren ,als Chance, interessante
Srhokoladentechniken  auszupro-
ben, die im tiglichen Geschift zu
aubwendiy sind, um diese zeitlich
umsefzen zu kinnen.”

e praktische Umsetzung ver-
langte der Konditormeisterin Eini-
ges ab. Insgesamf acht Tage mit
mehr als zehn Stunden Arbeil pro
Tag brauchte Luria Kranz for ihr
Warl.

Der kreative theoretische Pro-
zess aus [deenfindung, Designent-
wicklung und Planung begann mit
der Anmeldung far das
Lohampionat®, Dieser
Prozess mussie parallel
zu meinem einen bMo-

waren Ober beide Tage SEM Wettbewerb nat zuvor begonnensen

verteilt 5000 Besucher - ginen der vor-

deren Plitze zu
Flil i A

primierten Kategorien Delegen.

stand Lucia Hranz als
Siegerin fir die beiden

LArtistic® und [ Publi-

kumspreis® fest. Mit ih- !Dasr - mr'; ;:&T.Hmﬂ;':ﬁ res

rem 120 Meter hohen  aopear oy Chocolass a
und 20 Kilogramm  Cebkence® ssch geschalft,

schweren  Kunstwerk
aus schokoelade hat die 26-Jahoge
die mystische Atmosphire des
Meeres, des Weltalls sowie des
Waldes und auch die Verging-
lichkeit des Lebens aingefangen.

17 Chocolatiers aus dem ge-
samten Bundesgebiet und Oster-
reich, die mil ihren qualitativ star-
ken  Schokoladensticken  auf-
trumpiten, waren im Freestyle-
Wetthewerk | Schokolade  irifft
Fantasie® gegen die junge Men-
digerin angetraten. For alle gleich
zu beachten war die Hohenvorga-
be des Schokoladensticks wvon
mindestens 70 Zenfimeler, einer
darin integoerten Kleintorfe von 168
Lentimeter Durchmesser und aus-
nahmslos die Verwendung wvon
Schokolade.

ch war bestrebf, bei diesem
Wettbewerb einen der vorderen
Plitze zu belegen®, sagl Hranz.
Durch ihre zahlmeichen Erfolge, mit
denen ihre ,himmlischen Versu-
chungen® auf Landes- und Bun-
desebene bereils gekront wurden,
ist die Mendigerin in der Fachwelt
keine Unbekannte. Bereils im Mo-
vember vergangenen Juhres hatle
sie sich dafir entschieden, sich
dem Wettbewerb zu stellen. [ Seit
meinem  Ausbildungsbeginn  im
Juhra 2012 pilege ich einen sehr
guten Draht zu der Handwerks-
kammer.” lhre Teilnahme habe sie

Studium zum gepriften
Betriebswirt des Hand-
werks ablaufen, wel-
ches ich voraussichilich
Ende April dieses Jah-
absaolviert haben
warde”, erklirt Kranz.

Gem wiirde sie ihr
Fachwissen an  die
niichste aufstrebende Generation
weilengeben. Sie selbst hatte einen
Lehrherrn der alien Schule. In einer
klassischen Konditorel in Neuwied
hat =ie das Handwerk bei ihm wvon
der Pike auf erlernt. An ihre lehr-
reiche Zeil erinnert sie sich gemn.

Um woranzukommen, und ihre
Kennfnisse in einem weiteren Be-
reich des Handwerks, nimlich der
Patizseria, xu verfeinem, wagte sie
bewusst den Blick dber dem Tel-
lerrand. Ein gqutes Jahr lang arbei-
fete als Patissiére in einem Zwei-
Sterne-Hestaurant  im  Taunus.
Dorthin verschlagt es die Preisira-
gern vom 1. Mai an als Chefin der
Patisserie. [ [Pas ist ein bisschen so
wie heimkommen”, saqgt sie.

Um beruflich maglichst viel Men-
e5 kennenzulernen, fiihrte sie ihr
Weg auch nach Wiesbaden zu der
franzosisch ausgerichieten Kondi-
forei/Patisserie U'Art Sucre®. Dort
hatte sie die Leitung des Macaron-
und Petitfour-Postens inne. [m ver-
gangenen Jahr durfte sie die Lei-
fung der Patissarie des Restaurants
Yoso in Andernach Gbernehmen.

b sich Lucia Kranz sich wor-
stellen kann, sich selbsistindig zu
machen? .Ja, vielleicht. Mir wird
nachgesagt, dass ich diese Ader
geerb habe. Die Cousins von mei-
ner Urgrobmutter fihrien 1938 in
Miedermendig das Café Moog.®
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Ausgezreichnete Kreationen aus Schokolade: Lucia Kranz aus Mendig hat beim ,Championnat du Chocalat &

Coblence™ Preise abgerdumt,

Fara: Elira Bell



